Produktinformation

Donauwelle

Gewicht:
1609

Erhaltlich:

Zutaten:

Wasser, Sauerkirschen, EIER, Pflanzendl (Raps),
Puderzucker, VolIMILCH Kaltcreme (Zucker,
modifizierte Starke (E1414), VolIMILCHoulver,
SURMOLKENPULVER, Verdickungsmittel (E401),
Glukosesirup, HUHNEREIWEIRpulver,
Karottenkonzentrat, Emulgator (E472b), Salz,
natirliches Bourbon Vanille Aroma, naturliches Aroma),

Produktbeschreibun g Cremefillung: (Zucker, Palmfett, Rapsol,
. . MAGERMILCHPULVER, Emulgator: (SOJAlecithin),
Der Klassiker unter den Blechkuchen. Unser fruchtig, sif3e mulgator: ( ecithin)

h . ) - Salz, Aroma), Kuvertirre: (Kakaomasse 40%, Zucker,
Donauwelle ist beliebt auf jedem Kuchentisch. Kakaobutter 16%, stark entolter Kakao 4%, Emulgator

(Sonnenblumenlecithin), Vanillepulver, WEIZENstarke,
Ruhrteig, Kirschen, Buttercreme und Schokoglasur vereinen alles, RV SrAS N E IR NN =M=Cana = =R VECE N
was das Herz von Kuchenliebhabern héher schlagen lasst. (Pflanzliche Fette: (Palm, Kokos), Wasser, Pflanzliche
Ole: (Raps, Palm), ganz gehértetes Palmfett,
Emulgator: (Polyglycerinester von Speisefettsauren,
Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren),
Speisesalz, Naturliches Aroma, Antioxidationsmittel:
Bitte beachten Sie : (Alpha-Tocopherol), Saureregulator: (Citronensaure),
Aus Produkthaftungsgriinden weisen wir Sie darauf hin, dass trotz groRtmaéglicher Kakao-Fettglasur (Emulgator: SOJAlecithine (E322)),
Sorgfalt bei der Herstellung, neben den angegebenen Allergenen, in all unseren
Backwaren auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten ausldésen kdnnen, enthalten sein kdnnen. Davon sind
insbesondere folgende Allergene betroffen:

Backtriebmittel (E450, E500, E170, Maisstarke),
Kakaopulver, Vanillearoma (Wasser, Aroma, Karamell),
Zitronenaroma (Wasser, Aroma),

Gluten, Eier, Milch, Erdniisse, Mandeln, Walniisse, Haselnilisse, Sesam und AIIergene:

Soja. ) . ) ) ) Weizen, Eier, Soja, Milchprodukte
Dies liegt in unserer handwerklichen Produktionsweise begriundet, da wir alle ¥
Produkte in der selben Backstube mit den selben Arbeitsgeréaten und Maschinen Nahrwerte:

herstellen. Die Angaben zu den verarbeiteten und somit im Produkt enthaltenen
Allergenen beziehen sich immer auf die von uns in der Rezeptur verwendeten

Rohstoffe. Brennwert: 1348,1 kJ / 322 kcal
Fett: 219

Nahrwerte pro 100g:

davon gesattigte
Fettsauren:

7149
Kohlenhydrate: 289
davon Zucker: 199
Ballaststoffe: 59

Eiweiss: 2849

0,39

2l entspricht 0,12 g Natrium

Alle Angaben ohne Gewahr.
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