Produktbeschreibung

In diesem Jahr feiern wir das 300 jahrige bestehen unserer
Backerei. Zu diesem Anlass backen wir bis zum Jahresende ein
besonderes Jubilaumsbrot.

Es handelt sich um ein Weizenmischbrot mit einem grof3en Anteil
an Ruchmehl aus der Schweiz. Unser eigener Bio-Vollkornsauerteig
und ein Roggenbrihstick sorgen fur einen kraftigen Geschmack
und eine lange Frischhaltung. Als Besonderheit enthélt das Brot ein
Kochstlick mit verschiedenen Urgetreidesprossen von Baulander
Spelz Dinkelweizen, Khorasanweizen und Emmerweizen sowie ein
Einkornsauertig.

Durch Kartoffelflocken, Apfelfasern und Olivenél bleibt das Brot
super lange frisch erhalt nochmal ein Extra an Geschmack.

Bitte beachten Sie :

Aus Produkthaftungsgriinden weisen wir Sie darauf hin, dass trotz grof3stméglicher
Sorgfalt bei der Herstellung, neben den angegebenen Allergenen, in all unseren
Backwaren auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten ausldsen kdnnen, enthalten sein kdnnen. Davon sind
insbesondere folgende Allergene betroffen:

Gluten, Eier, Milch, Erdnusse, Mandeln, Walnlisse, Haselnlisse, Sesam und
Soja.

Dies liegt in unserer handwerklichen Produktionsweise begriindet, da wir alle
Produkte in der selben Backstube mit den selben Arbeitsgeraten und Maschinen
herstellen. Die Angaben zu den verarbeiteten und somit im Produkt enthaltenen
Allergenen beziehen sich immer auf die von uns in der Rezeptur verwendeten
Rohstoffe.

Gewicht:
5009

Erhaltlich:

taglich

Zutaten:

Wasser, WEIZENmehl, Schweizer Ruchmehl
(WEIZENmehl, WEIZENKleber, getr. Sauerteig,
GERSTEnmalz, Acerola), Kochsttick:
(Urgetreidesprossen: (Baulander Spelz
DINKELWEIZENsprossen, KhorasanWEIZENsprossen,
EMMERWEIZENsprossen),
EINKORNWEIZENsauerteig (Wasser,
EINKORNWEIZENmahlerzeugnisse,
DINKELWEIZENmahlerzeugnisse), Inulin,
Branntweinessig, Speisesalz, Himbeerpureekonzentrat,
BaulanderSpelz DINKELWEIZENkérner,
GERSTEnmalzextrakt), Bio-ROGGENvollkornmehl,
ROGGENSschrot, ROGGENmehl, Kartoffelflocken,
WEIZENmehl, Apfelfaser, Salz, Hefe, natives Olivendl
extra, Natursauerteig (WEIZEN, ROGGEN)

Allergene:
Weizen, Roggen, Gerste, Dinkel, Emmer, Einkorn

Nahrwerte:

Nahrwerte pro 100g:

Brennwert: 958,8 kJ / 229 kcal
Fett: 1,79

davon gesattigte
Fettsauren:

0,39

Kohlenhydrate: 43¢
davon Zucker: 1g

Ballaststoffe: 5849
Eiweiss: 7,69

1,89

a7 entspricht 0,71 g Natrium

Alle Angaben ohne Gewahr.
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